


見た目はこってりと思われがちな豚骨ラー
メンですが、余分な背脂などは一切使われ
ず豚骨から自然にでた脂だけでスープを取
りだしているため、コクと旨味があり嫌味
のないまろやかなラーメンです。
ＴＥＬ：０９６８－７２－２５７５
玉名市繁根木官有無番地

トンコツを強火で炊き上げたスープに、上
質な昆布でダシをとった元ダレと沖縄産の
塩、ラードを隠し味に加えたラーメンスー
プは見た目の濃厚さと裏腹に以外にもあっ
さりとした繊細な味です。
ＴＥＬ：０９６８－７4－２９８８
玉名市高瀬 468 番地

大量の国産豚骨を、バーナーの高火力で長
時間煮込み炊いた、甘みあるスープが特徴
の正統派の玉名ラーメン店。甘みあるスー
プに、カリカリに炒り揚げたニンニクの、
香ばしい香りが口いっぱいに広がります。
ＴＥＬ：０９６８－７３－３５４８
玉名市中 1177-4

玉名出身の店主が博多で修業し、長浜ラー
メンと玉名ラーメンの良い所を融合させ、
腕を振るう。完成するまで 3日を要するス
ープは、全く臭みが無く、豚骨の旨みを凝
縮させながらもあっさりとしています。
ＴＥＬ：０９６８－７２－０５４０
玉名市築地 216

昭和 53 年創業。スープに欠かせないタレ
は、当時と変わらず受け継がれています。
また試行錯誤の末、スープを作る際の水に
こだわりました。創業当時の味を忘れず、
あっさりとした豚骨スープです。
ＴＥＬ：０９６８－７３－６２１１
玉名市山田 1954-1

2012 年 11 月心機一転店舗を改装しました。
今後とも頑張りますので、よろしくお願い
します。古くから玉名で店を構える玉名ラ
ーメン店の老舗のひとつ。今年で来々軒も
35 周年になります。これからもよろしく！
ＴＥＬ：０９６８－７４－２９８９
玉名市中 1177-4

昭和 54 年の創業で、31 年目を迎える。
麺は中太のストレート、スープは豚骨、味
噌、しょう油などバラエティに富み、はチ
ャーシュー、パイクー、トントロ等と豊富
取り揃えています。
ＴＥＬ：０９６８－７６－１９０７
玉名市小浜 220 番地

玉名駅前ラーメンの窯を譲り受けて店を構
えて、３０数年。昔ながらの豚骨スープに
こだわりラーメンを作り続けています。
頑固親父がつくるそのラーメンはなつかし
い玉名ラーメンの味がします。
ＴＥＬ：０９６８－７２－２７８０
玉名市中１９３６

中華料理屋さんが本店のラーメン店です。
玉名ラーメンらしさを感じさせる一杯で、
鹿児島県産黒豚の背脂を使っ たスープは甘
くてまろやか。ここの麺はなんと自家製麺
です。シコシコとした食感をご賞味あれ。
ＴＥＬ：０９６８－７３－３３８７
玉名市築地１３８－５

玉名で３本の指に入る老舗ラーメンのひと
つです。玉名ではめずらしい卵麺を使用の
ラーメン店。豚骨スープはしつこくなく、
深みがあり、あっさりしています。麺とス
ープのからみが絶妙です。
ＴＥＬ：０９６８－７２－２５６９
玉名市岩崎 953
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